
 

 

 

 

 

 

 

令和 2 年度 

VS プロジェクト 

ストーリー 

全国高校生お中元プロジェクト 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



日程 

令和 2 年 7 月 9 日（木）18：30～20：00 

    7 月 21 日（火）18：30～20：00 

       7 月 26 日（日）13：30～15：30 

    7 月 30 日（木）18：30～20：00 

    8 月 12 日（水）10：00～12：00 

     9 月 8 日（火）18：00～20：00 

    9 月 14 日（月）18：00～20：00 

 

メンバー  

ことは、にっしー、かお、あやみ、りかこ、こころ 

 

 

 

 

 

 

スケジュール 

 

7 月９日 プロジェクト説明 

7 月 21 日 関市のお中元について 

 ＶＳ社長さんミーテイング【和菓子処関市虎屋】 

7 月 26 日 ＶＳ社長さんミーテイング【かみのほゆず株式会社】 

7 月 30 日 ＶＳ社長さんミーテイング【関牛乳株式会社】 

9 月 8 日          ＰＲ動画撮影 

9 月 14 日 ＰＲ動画撮影 

 



7 月上旬、第２回目のオンラインミーティングを行っている中、 

事務局衣斐からメンバーに 

今年最初の”ミッション”が言い渡されました。 

 

それは、全国高校生お中元プロジェクトへの参戦。 

 

「全国高校生お中元プロジェクト」とは 

全国の高校生団体がそれぞれの地域の特産品やお土産を、 

“お中元”として送り合い、その魅力を SNS を通して発信して、 

地域やお店を応援していこうというプロジェクト。 

 

主催は岡山県を拠点に活動する「＃おかやま JKnote」さん。 

昨年の全国高校生まちづくりサミットで 

一緒になったことがきっかけでご縁ができました☺ 

 

 

最初のミーティングとなったこの日は、 

関市からどんなお中元を送りたいか、メンバーで話し合いをしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

具体的にいろいろな商品を見ていった結果、 

キーワードとして【関市らしさ】【インパクト】【鮮度】が出てきました。 

 



また、お中元の魅力はもちろん、 

作り手の方の思いや人柄も丸ごと伝えるために 

各社長さんとの「交流会ミーティング」を行っていくことも決まりました！ 

 

 

第１回目となる社長さんミーティングのお相手は、 

『和菓子処 関市虎屋』古田敦資さんでした！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

まず、”小瀬の若鮎”を作るときのこだわりや先代から受け継いできたこと、 

和菓子に対する思いなどたくさんのことを話して頂きました。 

 

 

時代に求められていくものに柔軟に応えながらも、 

「おいしい」ものを提供し続けるために、 

虎屋ならではのこだわりの製法で他商品との差別化を図り、 

関市を盛り上げていくために、 

新しいことにチャレンジし続けるそのクリエイティブな情熱に 

メンバーも刺激を受けました！ 



「お話を聞いたあとに食べた小瀬の若鮎はよりおいしかった」と 

メンバーが話していました。（当日は持ち帰り） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

さて、日にちを変えて、社長さんミーティング第二弾は、 

『かみのほゆず株式会社』波多野政廣さんに 

お話を伺いました！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（台風接近のため、メンバーも自宅からの参加。） 



さまざまな加工食品はもちろん、化粧品などゆずの用途は多様で、 

また果実や皮だけでなくその種までも利用できることに 

メンバーも驚きました。 

 

その中で、自身も農家として携わる社長さんから。 

ゆずを種から栽培して商品として売り出すまでの過程や、 

そこを上之保の高齢の農家さんたちが担っていく上での課題や 

無添加にこだわり続ける思いなどを知り、 

６次産業として商品を提供し続けることの難しさを感じました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

最後に「ゆず」ポーズで記念撮影☺ 

 

実は、この日のために初めてオンライン会議に 

挑戦してくださった波多野社長。 

「若い子たちのおかげでたくさんチャレンジできるよ」と 

おっしゃってくださいました。 

 

 

 

 



いよいよ最後となった社長さんミーティング、第３弾は 

『関牛乳株式会社』吉田宰志さんです！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

まず社長さんから、実は関市に関牛乳のための牧場があった時代の 

会社の始まりから、様々な加工食品や市場の拡大を探求されて、 

今の経営スタイルに至ったプロセスをお聞きしました。 

 

そして、関牛乳の１番の特徴といえる“低温殺菌”の手法について、 

高温殺菌よりも手間もコストも必要だけど、 

「高くてもおいしい牛乳を届けたい」という 

強い思いを教えていただきました。 

 

 



また、味はもちろん、様々な世代の人の手にとってもらえるように 

パッケージデザインにこだわったり、 

多様な加工品やグッズ制作を行うことで、 

いろいろな入口から関牛乳を知ってもらおうという斬新な企業戦略は 

メンバーの中の牛乳屋さんのイメージとは違ったものでした。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

最後に、サプライズで“ミルク星人”が登場してくれました！笑 

 

 

 

 

 

 

３人の社長さん方とのミーティングを終え、 

そこで知ることができた商品の魅力や、 

作り手の方の思いを 

冊子に落とし込み、お中元と一緒に 

全国の団体へ送ることになりました！ 

 

 

作成した冊子は、HP 内で公開していますのでぜひ見てください🌈🌈🌈 

 



今回のお中元プロジェクトで、お互いにお中元を送り合った 

素敵な高校生団体と頂いたお中元を紹介します☺ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜団体名＞ 

＃おかやま JKnote（岡山県） 

＜お中元＞ 

きびだんごの詰め合わせ 

（中山昇陽堂、山脇山月堂） 

＜団体名＞ 

あしや部（兵庫県芦屋市） 

＜お中元＞ 

芦屋市自慢の洋菓子たち 

（パティストリーエトネ、アンリシャルパンティエ） 

＜団体名＞ 

N-ジオチャレ（愛媛県野村町） 

＜お中元＞ 

野村町のおいしい物詰め合わせ 

（おがた蒲鉾、無茶々園） 

＜団体名＞ 

鯖江市役所 JK課（福井県鯖江市） 

＜お中元＞ 

鯖江の銘菓詰め合わせ（メガネ多め） 

 



いただいたお中元の魅力や感謝を伝えるべく、 

VS プロジェクトはムービーを作成しました！（撮影の様子） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回撮影したムービーは、VS プロジェクトの公式インスタグラムと 

関市公式チャンネル（Youtube）にて公開しています！ 

ぜひチェックしてみてください～！ 


