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関市学校給食センター・農林課

〈本リリースに関する報道関係の方からのお問い合わせ先〉※取材にお越しいただく際は事前にお電話願います。

関市学校給食センター TEL 0575-22-3588 農林課 TEL 0575-23-9251

報道関係各位

関市学校給食センターでは、農林産業への獣被害を防止するた
めに捕獲したシカの肉を学校給食のジビエ献立として提供します。
有害鳥獣を貴重な食材として学校給食に活用することによって、

地域の農林産業の振興へとつなげる循環を促すとともに、児童生
徒にフードロス削減についての意識を高めてもらう機会とします。

【２月１３日（月）のジビエ献立】

ジビエカレーライス、ソーセージ、

キャベツサラダ、果物ゼリー、牛乳

岐阜県では、国が定める「野生鳥獣肉の衛生管理に関するガイドライ
ン」よりも厳しい基準の「ぎふジビエ衛生ガイドライン」を定めており、
これに沿って提供する肉を「ぎふジビエ」として利用することを促進し
ています。関市の学校給食用のシカ肉は、関市志津野にあるシカ肉の解
体処理施設「ジビエトミノ」から購入するもので、このガイドラインに
沿って処理されています。

・関市では、年間約６００頭のシカを捕獲しています。
・今回のジビエカレーには、約１２０kgのシカ肉を使用
します。

【ジビエ献立に使用するシカ肉について】


